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Melhor dos Melhores

Boleima de Portalegre

Doce com aroma e sabor a canela e maca. Text‘gré shve e
cremosa. NN

Pastelaria "A Queijadinha" x
Rua Pedro Maria Gaio,n°5 '
7300-335 Vale de Cavalos “
cesaltinabandeiras@hotmail.com



mailto:cesaltinabandeiras@hotmail.com
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pastelaria 0’ autor

Medalha de Ouro

Pao de L6 de Ovar

N
\ >

O Pao de L6 de Ovar € um bolo composto por trés'parfes, cor¥1
sabores e texturas distintas: em baixo, apresenta uma massaleve
e fofa, de cor amarela; o meio e caracteristico pela sua texturé;
cremosa e humida, com um intenso sabor a doce de ovo; no topo,
apresenta uma fina capa em tons dourados/acastanhados. )
Gaby - Pastelaria de Autor

Rua Candido dos Reis 29 RC

3880-097 Ovar

geral@gabydoce.pt \
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Medalha de Ouro

Pao de L6 de Margaride

O auténtico Pao de L6 de Margaride tem uma Qar—‘eicu aridat&
Unica, para além da sua elegancia e versatilidade que é a su
elasticidade, ou seja, depois de ser apertado, o Pao de Lo de ‘
Margaride volta a sua posi¢ao inicial.

Pao de L6 de Margaride Mario Ribeiro \
Rua Francisco Sarmento Pimentel, 88, V)
4610-185 Margaride - Felgueiras - \
marioribeiro@paodelomargaride.com \



mailto:marioribeiro@paodelomargaride.com
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Medalha de Ouro

Paode Lo Himido

Pao de L6 cozinhado em forma de barro revesti\do‘c% pape
branco e de textura suave, fofa e hiUmida e com cor amarela.
A codea do pao de L6 apresenta-se com uma cor dourada e X*
acastanhada.

N\ .
Tertulia popular. Lda \ A
Rua Anténio Gongalves N X
Urbanizacao Quintas das Lagrimas Loja 1E )

3040-375 Coimbra \



mailto:tertuliapopular.lda@gmail.com
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Medalha de Ouro

Cruazio \q?
O seu aroma consiste na fusao das caracterlstlcasx doce
de ovos e a améndoa tostada, aromatico, na'tUral e suave. O
seu sabor mantém-se, na boca, o sabor doce, potenciado

\

-

pela mistura entre o doce de ovos e a améndoa, que enfatiza /.
releva o doce de ovos \ 5

Marques, Goncalves & Pestana, Lda. \ .
Café Santa Cruz
Praca 8 de Maio _ )



mailto:geral@cafesantacruz.com
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Medalha de Ouro Y .- » penelra

Pastel da Fidalga

\
Pastel doce, com améndoas. Tem uma textura estaladica pi

fora e suave no interior. a :

100 Peneiras - Restauracao e Turismo Lda N

Rua Paiva Coelho, 127 N
2840-520 Seixal

.' -



mailto:cardosooliveiraluis@hotmail.com
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Medalha de Ouro

Pastel da Feijdo de Torres Vedras N%

Pastel com uma capa fina e recheio humido arpa‘re@o e %
castanho. KN -

J

Pasteis Brasao - Marques & Lourenco, Dog, thx
Rua da Pena Seca, 5, Bonabal,

2565-835 Ventosa - Torres Vedras \
geral@pasteisbrasao.com
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Medalha de Ouro

Morgado do Bussaco

A conjugacao do sabor do mel, da noz e dos ovos moles
funciona bastante bem. E um bolo “quente” ideal para bebe
com um café ou um cha. As cores predominantes sao o

castanho e o amarelo (dos ovos moles).
A

Padaria e Pastelaria Flor de Aveiro, Lda
Estrada de S. Bernardo, n°®93
3810-175 Aveiro

~y
I’\
-

.
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mailto:geral@flordeaveiro.pt
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e COIMBRA o
239 440 577

Medalha de Ouro

Morgado do Bussaco

O morgado do Bussaco € um bolo que é montago‘con\ discos
de massa de noz, que € elaborada com claras de ovos, farinh
de noz, amido de milho e mel. Entre cada disco € colocado
doce d'ovo e, para finalizar, a ultima camada € depois
enfeitada com miolo de noz e polvilhada com acucar e}'n po.

.
™

Tertulia popular. Lda \
Rua Antdnio Goncgalves "
Urbanizacao Quintas das Lagrimas Loja 1E

3040-375 Coimbra
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Medalha de Ouro

Francelina

A Francelina é simples, mas intensa, ficando na boca o sab
da noz, temperado pela macieza do doce de abobora ea

profundidade do doce de ovos. / s

{
Faria & Salgado. Lda \\ >
Rua da Docaria Conventual n® 320 e n® 111 A\ “
3140-563 Tentugal V) X

geral@fariaesalgado.pt



mailto:geral@fariaesalgado.pt

- A
CURSOS ~4 C’O
& 4,
& g %

PRODUTOS
TRADICIONAIS
PORTUGUESES

Medalha de Ouro

Ameérico

Este bolo apresenta um formato alto, redondo, co%oeso
cerca de 150 gramas, castanho dourado. Em cima tem
doce de ovos e pedacos de nozes.

‘?ﬁ

Sabores com Historia -\‘\ :
Rua do tojal, 62. \ .
3140-314 Pereira .



mailto:saborescomhistoria2021@gmail.com
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Medalha de Ouro

&
E apresentado em forma de papel plissado. A\_suat\extura ‘
bastante suculenta. A sua constituicdo é a base de |

requeijao de ovelha, farinha, gemas de ovos, canela, liméo, |
aculcar e agua. :

Baptista

Sabores com Historia \ \
Rua do tojal, 62. -
3140-314 Pereira _ \



mailto:saborescomhistoria2021@gmail.com
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Medalha de Ouro

Dona Amélia

Bolo de forma redonda, humido. Pesa cerca de 45 grama
tem o formato de uma pequena broa, castanho claro, com
pequenos sulcos na codea. y

Sabores com Histoéria £
Rua do tojal, 62. \
3140-314 Pereira |



mailto:saborescomhistoria2021@gmail.com
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Medalha de Ouro

-

a L :
Belmirinha \“

Pequeno bolo com cerca de 35 gramas por unldad\ ¥
Formato de pequena queijada em estrela de’ sete pontas.

Tem uma base crocante e um recheio cremoso. | ';
4

Sabores com Historia \ \
Rua do tojal, 62. -
3140-314 Pereira _ \
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Medalha de Ouro

Marqués : _

Doce em forma de quadrado, de cor acastanhq_dé-, Qmido e\
predominando o sabor a noz com leve apontamento de '
requeijao Coberto com doce de ovos e decorado com
pedacos de nozes, polvilhadas com acucar em péo.

2 .

Sabores com Historia \ \
Rua do tojal, 62. -
3140-314 Pereira _ \
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Medalha de Ouro .\

Queijada de Pereira : w

Base de cor acastanhada e crocante e rechelg mehclaro
suculento.

Aroma e sabor suaves e equilibrados. y

\~\
Sabores com Histéria \
Rua do tojal, 62. ¥
3140-314 Pereira ; \

saborescomhistoria2021@gmail.com



mailto:saborescomhistoria2021@gmail.com
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Medalha de Prata

Pastel da Feijao de Torres Vedras - d '

O recheio compoe-se de feijao branco popular\ménb
conhecido como feijao “fidalgo”, miolo de améndoa
(recentemente pelada), gemas de ovos, agucar e agua. )

Max & Ferraz act hoteleiras, lda LY

Rua Dr. José de Bastosn® 7B . '
2560-320 Torres Vedras



mailto:briosamondegolda@sapo.pt
mailto:briosamondegolda@sapo.pt
mailto:paloma.blanca@netcabo.pt
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Y
jIDHXM \
INDUSTRIA DO DOCE***
Medalha de Prata .

Pastel de nata

Pastel de nata com capa de textura estaladiga\_e ére%e com\

aroma e sabor a limao. s .
y :
1
Industria do Doce 5 \
Rua 25 Abril, 37 ‘\\ .

3140-554 Tentugal \ .



mailto:qualidade@industriadodoce.pt
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239 440 577

Medalha de Prata

Tigelada de Coimbra

vidrada, em que é cozida a tigelada, é pré-aquecida no forno
altas temperaturas e € ja dentro do forno que a mistura €

colocada natigela. Dai o resultado final conferir a parte ,
inferior um aspecto alveolado. N {

Atigelada € um doce de textura apudinada. Atige[a de barro&

.
.

Tertulia popular. Lda \ .
Rua Anténio Gongalves - \
Urbanizacao Quintas das Lagrimas Loja 1E )
3040-375 Coimbra \



mailto:tertuliapopular.lda@gmail.com
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Medalha de Bronze

Pousadinha

"DOCARIA CONVENTUAL-
\ o ]
Produto em forma de queque de massa, com rec’heio‘ de dog)g
das Natividades e doce de gila. Ao trincar mistura-se o
estaladico da massa com o doce do recheio, os fios do doce

de chila e o aroma a canela.

Queijada do Céu

Sabores de Tentugal, Lda. i\
Rua da Docaria Conventual, n®776
3140-563 Tentugal



mailto:qualidade@apousadinha.pt
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Parabéns pelas medalhas obtidas!

Contamos com a vossa participagao no préximo Concurso Nacional de
Docaria Rica Tradicional Portuguesa.

Muito obrigada.

Santarém, 07 de Marco de 2024

Ana Soeiro

Directora Executiva da QUALIFICA/oriGIn PORTUGAL

Paula Moniz

Directora Adjunta do Concurso




	Diapositivo 1:     13º Concurso Nacional de Doçaria Rica Tradicional Portuguesa Tradicional Portuguesa
	Diapositivo 2
	Diapositivo 3
	Diapositivo 4
	Diapositivo 5
	Diapositivo 6
	Diapositivo 7
	Diapositivo 8
	Diapositivo 9
	Diapositivo 10
	Diapositivo 11
	Diapositivo 12
	Diapositivo 13
	Diapositivo 14
	Diapositivo 15
	Diapositivo 16
	Diapositivo 17
	Diapositivo 18
	Diapositivo 19
	Diapositivo 20
	Diapositivo 21
	Diapositivo 22
	Diapositivo 23
	Diapositivo 24
	Diapositivo 25

